
プロとしての道、そして新しい文化に触れるチャンスです

Lezione Gratuita 
無料体験レッスン

data orario／時間 lezione/レッスン 出席希望
3/2 (月) 10.00-12:30 ソムリエとは

14,00-16,00 ソムリエの役割
3/3 (火)  9:30-11:00 ブドウ栽培学

11,30-12,30 ワイン醸造学—ワインの製造について
14:00-16:00 ワインの構成要素

3/4 (水)   9:30-12:30 テイスティングのテクニック—視覚による分析
11:30-12:30 テイスティングのテクニック—嗅覚による分析
14:00-16:00 テイスティングのテクニック—味覚による分析

3/5 (木)   9:30-12:30 スプマンテ
14,00-16,00 パッシート、遅摘みタイプのワイン、貴腐ワイン 

アイスワイン、リクオローゾ、アロマティザートワイン
3/6 (金)   9.30-12:30 ビールと穀物による蒸留酒

14,00-16,00 その他の蒸留酒とリキュール

世界が注目するメソッドを誇る「イタリアソムリエ協会認定ソムリエ養成コース」が
2015年３月に再び日本に上陸します。

３レベルからなるカリキュラムを受講し、最終試験に合格すると、イタリア国家が認
める「ソムリエ」の称号を名乗る事ができます。

今回は1レベルと2レベルの開催です。このコースの開講に合わせてレッスンの無料体
験を実施します。ご希望の方は、下記の日程表の中でご希望の日時に印を付け、
Accademia dei vini事務局宛にメール又はファックスにてお申し込み下さい。FBでも
受付致します。お申し込み後事務局より確認のご連絡をさせて頂きます。

	 電話：	 	 090-3800-2012(松崎) ／090-5553-2776(中島) 
	 メール：	 jpcorsi@accademiadeivini.com 

	 Fax : 	 	 03 6800 2493 

data orario／時間 lezione/レッスン 出席希望
3/2 (月) 18:00-19:30 テイスティングのテクニック／点数表の作成方法

19:30-21:30 リグーリア州／ロンバルディア州
3/3 (火) 18:00-21:30 ヴァッレダオスタ州／ピエモンテ州
3/4 (水) 18:00-19:30 トレンティーノ・アルトアディジェ州／ヴェネト州、 

フリウリヴェネツィアジュリア州
19:30-21:30 トスカーナ州／エミリアロマーニャ州／マルケ州

3/5 (木) 18:00-20:00 ウンブリア州／ラッツィオ州／アブルッツォ州／モリーゼ州／カ
ンパーニャ州

20:00-21:30 バジリカータ州／カラブリア州／シチリア州／サルデーニャ州

お名前
お電話番号

E-MAIL

※体験レッスンは、お一人様１回のみ出席可能です。  ※各レッスン定員がございますのでご注意ください。 
会場:東京都千代田区神田駿河台4-4  丸中ビル4階 会議室E　(御茶ノ水ニコライ堂前) 

※会場内にご案内の看板をご用意しております。 !
※イタリア文化会館ではありませんのでご注意ください 


