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CORSO DI SOMMELIER AIS IN GIAPPONE OSAKA (PRIMO LIVELLO)
ASTREYVLUYIERI—X : KR (B1L~XJL) 2013F9814H~9819H

data orario / IRFfE lezione/L Wy A~
9R14H(A) 18:00-19:30 I\_jaz\qura del sommelier sommelier
14 set (Lun 19:30-21:30 | Viticoltura
(hun) A E
9H15H(K) 18:00-21:30 | Enologia - La produzione del vino
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M Enologia - | componenti e I'evoluzione del vino
15 set (Mar) DA VST — U1 Y OBNER
9R16H(K) 18:00-19:30 | Tecnica della degustazione - Esame Visivo
FARTAVIDTIZY T —BEICKZDT
16 Set (Mer) 19:30-21:30 | Tecnica della degustazione - Esame Olfattivo
FTARTAVITDTI =y 7 —IREIC KB
9B17TH(AN) 18:00-20:30 | Tecnica della degustazione - Esame Gusto
Olfattivo
TARTA VT DT Iy —KBIC KD
17 Set (Gio) ) - . )
20:30-21:30 | Vini passiti, vendemmia tardiva, muffati, icewine,
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9H18H(%) 18:00-19:30 |Spumanti_
VT
18 Set (Ven) 19:30-21:30 |Birra e distillati da cereali
E—ILEBYIC KB EEE
9B19H (%) 16:00-17:30 |Altri distillati e Liquori
F Dt DEEE] D¥a—JL
17:30-19:00 |Le funzione del sommelier
19 Set (Sab) UL T O
19:00-20:00 |autovalutazione
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